
 

 

 

 

MIZKAN NEWSRELEASE R17022             

株式会社 Mizkan（本社：愛知県半田市、以下ミツカン）は、1 月 25 日（木）より順次、家庭用新商品を全国で発売い

たします。 

■■■■販売好調の「ＣＵＰＣＯＯＫ」販売好調の「ＣＵＰＣＯＯＫ」販売好調の「ＣＵＰＣＯＯＫ」販売好調の「ＣＵＰＣＯＯＫ」シリーズシリーズシリーズシリーズに、トレンドの「プルコギ」を追加に、トレンドの「プルコギ」を追加に、トレンドの「プルコギ」を追加に、トレンドの「プルコギ」を追加！！！！                                                                                                                                                                                        

2017 年 8 月に発売し、売上が好調な「CUPCOOK」シリーズに、新アイテム「「「「CUPCOOK CUPCOOK CUPCOOK CUPCOOK 牛プルコギ炒めのたれ」牛プルコギ炒めのたれ」牛プルコギ炒めのたれ」牛プルコギ炒めのたれ」を

追加いたします。 

 

 

計画比計画比計画比計画比    約約約約 1.31.31.31.3 倍の売上で好調に推移！倍の売上で好調に推移！倍の売上で好調に推移！倍の売上で好調に推移！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2018 年 1 月 24 日 

2018201820182018 年年年年春春春春    ミツカン家庭用ミツカン家庭用ミツカン家庭用ミツカン家庭用新商新商新商新商品のご案内品のご案内品のご案内品のご案内    

～人気の～人気の～人気の～人気の「「「「CUPCUPCUPCUP

カ ッ プ

COOKCOOKCOOKCOOK

ク ッ ク

TMTMTMTM」」」」に新アイテム「牛プルコギ炒めのたれ」が新登場～に新アイテム「牛プルコギ炒めのたれ」が新登場～に新アイテム「牛プルコギ炒めのたれ」が新登場～に新アイテム「牛プルコギ炒めのたれ」が新登場～    

～食酢飲料に新フレーバー「レモン黒酢」がラインアップ～食酢飲料に新フレーバー「レモン黒酢」がラインアップ～食酢飲料に新フレーバー「レモン黒酢」がラインアップ～食酢飲料に新フレーバー「レモン黒酢」がラインアップ～～～～    

～「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定「だし炊き筍釜めし」が新発売～～「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定「だし炊き筍釜めし」が新発売～～「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定「だし炊き筍釜めし」が新発売～～「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定「だし炊き筍釜めし」が新発売～    

    

「「「「CUPCOOKCUPCOOKCUPCOOKCUPCOOK」」」」シリーズは、中身の出しやすいカ

ップ容器に、シャキシャキ食感のたまねぎがたっ

ぷり入った具入り合わせ調味料です。 

フライパンで焼いたお肉に加えて焼きからめる

だけで、ボリュームのあるおかずが簡単にできま

す。具材入りで下ごしらえ不要の手軽さと、中身

が出しやすいカップ容器ならではの使いやすさが

お客様に評価され、発売から約約約約 5555 ヵ月で出荷数ヵ月で出荷数ヵ月で出荷数ヵ月で出荷数    

250 250 250 250 万個突破、計画比約万個突破、計画比約万個突破、計画比約万個突破、計画比約 1.31.31.31.3 倍の売上倍の売上倍の売上倍の売上で、好調

に推移しております。 

 
 

出荷数 250 万個突破 

「「「「CUPCOOK CUPCOOK CUPCOOK CUPCOOK 牛プルコギ炒めのたれ」牛プルコギ炒めのたれ」牛プルコギ炒めのたれ」牛プルコギ炒めのたれ」は、牛薄切り肉に加えて炒

めるだけで、シャキシャキ食感のたまねぎがたっぷりの「牛肉のプ

ルコギ炒め」を簡単に作ることができます。しょうゆと砂糖をベース

にコクと辛味のあるコチュジャンと豆板醤を合わせ、甘辛に仕上げ

ているので、ごはんによく合います。牛肉を使って作るプルコギは 

トレンドメニューであり、本商品 1 個で 

牛肉のプルコギ炒めを 2～3 人前作る 

ことができます。 

■「■「■「■「CUPCOOKCUPCOOKCUPCOOKCUPCOOK」」」」シリーズシリーズシリーズシリーズ出荷数推移出荷数推移出荷数推移出荷数推移    



 

 

使いやすいカップ容器と使いやすいカップ容器と使いやすいカップ容器と使いやすいカップ容器と、、、、下ごしらえ下ごしらえ下ごしらえ下ごしらえいいいいらずの簡便さが好評！らずの簡便さが好評！らずの簡便さが好評！らずの簡便さが好評！    

既存の「ＣＵＰＣＯＯＫ」シリーズ「豚しょうが焼きのたれ」「鶏てりやきのたれ」「豚キムチ炒めのたれ」を購入された

お客様に満足いただいたポイントは、「おいしさ」はもちろんのこと、「カップ容器の調味料で使いやすい」「下ごしらえ

の手間がいらない」「容器が透明で中身が見える」ことなどがあげられます。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ミツカンは引き続き「CUPCOOK」シリーズを通じて、簡便で楽しい調理スタイルと新たなおいしさをご提案いたしま

す。 

 

■■■■黒酢の食酢飲料に、レモンフレーバー登場黒酢の食酢飲料に、レモンフレーバー登場黒酢の食酢飲料に、レモンフレーバー登場黒酢の食酢飲料に、レモンフレーバー登場！！！！                                                                                                                                     

「レモン黒酢」「レモン黒酢ストレート」「レモン黒酢」「レモン黒酢ストレート」「レモン黒酢」「レモン黒酢ストレート」「レモン黒酢」「レモン黒酢ストレート」は、国産玄米を 100％使って醸造した黒酢に、レモン果汁を加えて飲みやす

く仕上げた、おいしく黒酢をとることができる黒酢飲料です。 

 

 

 

 

 

    

    

    

    

【【【【「「「「ＣＵＰＣＯＯＫＣＵＰＣＯＯＫＣＵＰＣＯＯＫＣＵＰＣＯＯＫ」シリーズ」シリーズ」シリーズ」シリーズ満足点（満足点（満足点（満足点（MAMAMAMA 回答回答回答回答    ％）】％）】％）】％）】        

N=CUPCOOK 認知購入者 200 名、エリア：全国、 2017 年 10 月ミツカン調べ、WEB 調査  ※上位 20 位 

 

    

 

◆お肉を炒めて、カップの中身と焼きからめるだけ！ 

◆◆◆◆レモン黒酢レモン黒酢レモン黒酢レモン黒酢    

6 倍希釈の濃縮タイプで、コップ 1 杯（180ｍｌ）あたり、黒酢が約 8ｍｌ

とれます。 

◆◆◆◆レモン黒酢ストレートレモン黒酢ストレートレモン黒酢ストレートレモン黒酢ストレート    

そのまま飲めるストレートタイプで、コップ 1 杯（180ｍｌ）あたり、黒酢

が約 6ｍｌとれます。 

 

■豚しょうが焼きのたれ ■鶏てりやきのたれ ■豚キムチ炒めのたれ 

 

     



 

■■■■食酢飲料の大人気フレーバーにカロリーゼロタイプが登場！食酢飲料の大人気フレーバーにカロリーゼロタイプが登場！食酢飲料の大人気フレーバーにカロリーゼロタイプが登場！食酢飲料の大人気フレーバーにカロリーゼロタイプが登場！                                                                                                         

「ブルーベリー黒酢「ブルーベリー黒酢「ブルーベリー黒酢「ブルーベリー黒酢    カロリーゼロ」「りんご黒酢カロリーゼロ」「りんご黒酢カロリーゼロ」「りんご黒酢カロリーゼロ」「りんご黒酢    カロリーゼロ」カロリーゼロ」カロリーゼロ」カロリーゼロ」は、国産玄米を 100％使って醸造した黒酢に、果

汁を加えて飲みやすく仕上げた、おいしく黒酢をとることができる黒酢飲料です。 

 

 

 

 

    

    

    

    

■■■■お酢の良さをお酢の良さをお酢の良さをお酢の良さを生かした生かした生かした生かしたメニューが手軽に作れるメニューが手軽に作れるメニューが手軽に作れるメニューが手軽に作れる、、、、つけかけ調味料シリーズつけかけ調味料シリーズつけかけ調味料シリーズつけかけ調味料シリーズ                                                                                                

「ビネガーシェフ「ビネガーシェフ「ビネガーシェフ「ビネガーシェフ®®®®」」」」は、お酢を上手に使いこなすシェフのように、お酢の良さを生かしたメニューが手軽に作れる、

つけかけ調味料シリーズです。いつもの料理に手軽に使えてレパートリーが広がります。 

 

    

    

    

    

    

◆◆◆◆ビネガーシェフビネガーシェフビネガーシェフビネガーシェフ    たっぷりたまねぎたっぷりたまねぎたっぷりたまねぎたっぷりたまねぎ    

「刻みたまねぎ」や「粗挽きたまねぎ」などのたっぷり具材に、「黒こしょう」と「お酢」のさっぱり感を加えた、オイル不

使用のたまねぎ風味具入り調味酢です。マリネ、カルパッチョ、鶏の唐揚げ、サラダなどにおすすめです。 

◆◆◆◆ビネガーシェフビネガーシェフビネガーシェフビネガーシェフ    クリーミーエッグクリーミーエッグクリーミーエッグクリーミーエッグ    

「刻みたまねぎ」や「パプリカ」「ピクルス」などのたっぷり具材に、「たまご」のコクと「お酢」のさっぱり感を加えた、植

物オイル不使用のタルタルソース風具入り調味酢です。フライ、チキン南蛮、温野菜、サラダなどにおすすめです。 

◆◆◆◆ビネガーシェフビネガーシェフビネガーシェフビネガーシェフ    こくうまトマトこくうまトマトこくうまトマトこくうまトマト    

「刻みたまねぎ」や「ドライトマト」などの具材に、「トマトペースト」のコクと「お酢」のさっぱり感を加えた、オイル不使用

のトマト風味具入り調味酢です。ソテー、卵料理、冷しゃぶ、サラダなどにおすすめです。 

 

■■■■和えるだけのカンタン調理でプラス和えるだけのカンタン調理でプラス和えるだけのカンタン調理でプラス和えるだけのカンタン調理でプラス 1111 品！！品！！品！！品！！                                                                                                                                         

「キャロットラペの素」「クラウトザラートの素」「キャロットラペの素」「クラウトザラートの素」「キャロットラペの素」「クラウトザラートの素」「キャロットラペの素」「クラウトザラートの素」は、野菜と和えて 10 分でさっぱりとした副菜ができるので、手軽に品

数を増やしたい方にぴったりの粉末調味料です。1 箱 2 袋入りで、1 袋で 2～3 人前作ることができます。 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

◆◆◆◆ブルーベリー黒酢ブルーベリー黒酢ブルーベリー黒酢ブルーベリー黒酢    カロリーゼロカロリーゼロカロリーゼロカロリーゼロ    

ブルーベリー果汁とぶどう果汁を使用した、そのまま飲めるストレートタイプです。 

◆りんご黒酢りんご黒酢りんご黒酢りんご黒酢    カロリーゼロカロリーゼロカロリーゼロカロリーゼロ    

りんご果汁を使用した、そのまま飲めるストレートタイプです。 

 

両商品ともに、コップ 1 杯（180ｍｌ）あたり、黒酢が約 8ｍｌとれます。カロリーゼロな

ので、摂取カロリーが気になる方にも気軽に飲んでいただけます。 

  

   

   

 

◆◆◆◆キャロットラペの素キャロットラペの素キャロットラペの素キャロットラペの素    

にんじんとオリーブオイルがあれば、簡単にキャロットラペ(フランス風にんじん

サラダ)ができあがります。レモン果汁とお酢をベースに、ブラックペパー、パセ

リなどのスパイスを加えています。にんじん 1 本分(約 150g)に 1 袋です。 

◆◆◆◆クラウトザラートの素クラウトザラートの素クラウトザラートの素クラウトザラートの素    

キャベツとオリーブオイルがあれば、簡単にクラウトザラート(ドイツ風キャベツ

サラダ)ができあがります。オレンジ果汁とお酢をベースに、ブラックペパー、キ 

 ャラウェイなどのスパイスを加えています。大きめのキャベツ 2 枚分(約 150g) に 1 袋です。市販のカット野菜(せん切 

りキャベツ)でもお楽しみいただけます。※クラウトザラートとは、Kraut(キャベツ)、salat(サラダ)という意味の、せん切りしたキャベツ

を、酢・スパイス・オリーブオイルなどで和えた、ドイツの家庭的なサラダです。 

 

サーモンとアボカドのカルパッチョ エビフライ             チキンソテー 



 

■■■■そのままお米と炊くだけ！「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定の新商品発売！そのままお米と炊くだけ！「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定の新商品発売！そのままお米と炊くだけ！「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定の新商品発売！そのままお米と炊くだけ！「だし炊き釜めし」シリーズから季節限定の新商品発売！                                                                            

 

 

 

 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

■■■■「おむすび山「おむすび山「おむすび山「おむすび山®」に「ねぎ油香る炒飯」「しそ昆布」の」に「ねぎ油香る炒飯」「しそ昆布」の」に「ねぎ油香る炒飯」「しそ昆布」の」に「ねぎ油香る炒飯」「しそ昆布」の 2222 品が新発売品が新発売品が新発売品が新発売！！！！                                                                                     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■■■■たまごひとつでできる、粉末タイプのうどんつゆが新登場！たまごひとつでできる、粉末タイプのうどんつゆが新登場！たまごひとつでできる、粉末タイプのうどんつゆが新登場！たまごひとつでできる、粉末タイプのうどんつゆが新登場！                                                                                                     

「明太風釜玉うどんの素」「油そば風釜玉うどんの素」「明太風釜玉うどんの素」「油そば風釜玉うどんの素」「明太風釜玉うどんの素」「油そば風釜玉うどんの素」「明太風釜玉うどんの素」「油そば風釜玉うどんの素」は、たまごとうどんとまぜれば、普段家で食べないようなうど

んが楽しめる粉末タイプの麺用調味料です。まぜるだけですぐにできあがるので、平日の昼ごはんなど、手間なく食

事を済ませたい時などにぴったりです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「だし炊き筍「だし炊き筍「だし炊き筍「だし炊き筍（たけのこ）（たけのこ）（たけのこ）（たけのこ）釜めし」釜めし」釜めし」釜めし」は、水を切ったお米にこれひとつを入れて炊き上げ

るだけで、簡単に炊き込みご飯を作ることができる筍釜めしの素です。水を加える必

要がないストレートタイプの釜めしの素なので、水をはかる手間なく炊き込みご飯を

作ることができます。パウチの中にたっぷりの筍とこだわりのだしが入っているため、

かつおだしがきいた風味豊かな筍釜めしを作ることができます。 

 

※春夏限定の商品です 

 

「「「「だし炊き筍釜めしだし炊き筍釜めしだし炊き筍釜めしだし炊き筍釜めし」」」」は、筍がたっぷり入っています！！は、筍がたっぷり入っています！！は、筍がたっぷり入っています！！は、筍がたっぷり入っています！！ 

 

既存品「だし炊き五目釜めし」「だし炊き鶏釜めし」「だし炊き五目釜めし」「だし炊き鶏釜めし」「だし炊き五目釜めし」「だし炊き鶏釜めし」「だし炊き五目釜めし」「だし炊き鶏釜めし」    

   

 

◆◆◆◆おむすび山おむすび山おむすび山おむすび山    ねぎ油香る炒飯ねぎ油香る炒飯ねぎ油香る炒飯ねぎ油香る炒飯    

『ねぎ油が香る』食べ『ねぎ油が香る』食べ『ねぎ油が香る』食べ『ねぎ油が香る』食べごたごたごたごたえのあるおいしさ！えのあるおいしさ！えのあるおいしさ！えのあるおいしさ！    

焼豚と醤油をベースに、鶏肉やたまご、ねぎなどの具材を加え、ねぎ油の

香りとコクをきかせているので、香ばしく風味豊かで、食べごたえのあるお

むすびをお楽しみいただけます。 

◆◆◆◆おむすび山おむすび山おむすび山おむすび山    しそ昆布しそ昆布しそ昆布しそ昆布    

『だしの香りが豊か』なのでお茶漬けにも『だしの香りが豊か』なのでお茶漬けにも『だしの香りが豊か』なのでお茶漬けにも『だしの香りが豊か』なのでお茶漬けにもおすすめおすすめおすすめおすすめ！！！！    

粉砕したかつおぶしと昆布、醤油をベースに、佃煮風の昆布や赤じそ、ご 

まなどの具材を加えているので、だしが香り、素材の風味豊かなおむすびをお楽しみいただけます。お湯を注げ

ば、だし茶漬けとしてお楽しみいただくこともできます。 

  

◆◆◆◆明太風釜玉うどんの素明太風釜玉うどんの素明太風釜玉うどんの素明太風釜玉うどんの素    

醤油をベースにたらこと唐辛子を加え、薬味としてのりとごまを合わせて

います。 

◆◆◆◆油そば風釜玉うどんの素油そば風釜玉うどんの素油そば風釜玉うどんの素油そば風釜玉うどんの素    

醤油をベースに焼豚と鰹のうまみとごま油の風味を加え、薬味としてのり

とごまを合わせています。お好みで、お酢やごま油などを加えて、味の変

化を楽しみながら召し上がれます。 



 

■■■■麺用調味料麺用調味料麺用調味料麺用調味料「まぜつゆ「まぜつゆ「まぜつゆ「まぜつゆ TMTMTMTM    」」」」シリーズシリーズシリーズシリーズに、「ごまだれサラダうどん」が新発売！に、「ごまだれサラダうどん」が新発売！に、「ごまだれサラダうどん」が新発売！に、「ごまだれサラダうどん」が新発売！                                                             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

    

■■■■ご好評いただいている「ご好評いただいている「ご好評いただいている「ご好評いただいている「プロが使う味プロが使う味プロが使う味プロが使う味® ® ® ® 白だし白だし白だし白だし」に大容量」に大容量」に大容量」に大容量 1111LLLL サイズが登場！サイズが登場！サイズが登場！サイズが登場！                                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

 

 

 

    

    

    

    

【【【【新商品新商品新商品新商品】】】】                                            【リニューアル【リニューアル【リニューアル【リニューアル品品品品】】】】    

    

「プロが使う味「プロが使う味「プロが使う味「プロが使う味    白だし」白だし」白だし」白だし」は、業務用商品の「地鶏昆布白だし」と同じ味わいの

白だしです。昆布と鰹のあわせだしに、鶏がらのコクと旨みを加えただしが自慢

です。地鶏の鶏がらのクセの無いコクが特徴の、プロの料理人が使用する味わ

いの白だしです。 

かけうどんに使用する場合の希釈倍率が 10 倍の、高濃縮タイプです。お店で

使われている「白だし」と同じ味わいに仕上げました。 

既に発売している 500mｌに加え、大容量の１リットルサイズを新発売します。 

 

「まぜつゆ「まぜつゆ「まぜつゆ「まぜつゆ」シリーズ」シリーズ」シリーズ」シリーズは、麺にかけてまぜる

だけで、いつもと違うおいしさが楽しめる麺用

調味料シリーズです。1 人前使い切りの小袋

が 3 袋入っているので、1 人分から食べたい

時にさっと用意できます。ストレートタイプな

ので、麺にかけるだけで手軽にお召し上がり

いただけます。 

【【【【新商品新商品新商品新商品】】】】            【【【【既存品既存品既存品既存品】】】】    

新商品の「まぜつゆ「まぜつゆ「まぜつゆ「まぜつゆ    ごまだれサラダうどん」ごまだれサラダうどん」ごまだれサラダうどん」ごまだれサラダうどん」は、ごまのコクと香りが麺にからんでおいしい、麺にかけてまぜ

て食べる麺つゆです。レタス、トマト、きゅうり、ささみ等をのせてサラダうどんにすることで、よりおいしくお召し

上がりいただけます。 



 

■■■■商品詳細商品詳細商品詳細商品詳細                                                                                                                                                                                                                                                                

    

  商品名 容量 参考小売価格 発売日 

発売 

地区 

具入り合わせ 

調味料 

CUPCOOK 

牛プルコギ炒めのたれ 

210g 

300 円(税抜) 

324 円(税込) 

2018 年 

2 月 15 日(木) 

 

全国 

食酢 

レモン黒酢 500ml 

969 円(税抜) 

1,046 円(税込) 

レモン黒酢 ストレート 1000ml 

400 円(税抜) 

432 円(税込) 

ブルーベリー黒酢 カロリーゼロ 1000ml 

400 円(税抜) 

432 円(税込) 

りんご黒酢 カロリーゼロ 1000ml 

400 円(税抜) 

432 円(税込) 

ビネガーシェフ たっぷりたまねぎ 250ｍｌ 

370 円(税抜) 

399 円(税込) 

ビネガーシェフ クリーミーエッグ 245ｍｌ 

370 円(税抜) 

399 円(税込) 

ビネガーシェフ こくうまトマト 250ｍｌ 

370 円(税抜) 

399 円(税込) 

キャロットラペの素 30g 

130 円(税抜) 

140 円(税込) 

クラウトザラートの素 30g 

130 円(税抜) 

140 円(税込) 

米飯 

だし炊き筍釜めし 590g 

360 円(税抜) 

388 円(税込) 

2018 年 

1月25日(木) 

おむすび山 ねぎ油香る炒飯 20g 

130 円(税抜) 

140 円(税込) 

おむすび山 しそ昆布 24g 

130 円(税抜) 

140 円(税込) 

つゆ 

明太風釜玉うどんの素 24g 

200 円(税抜) 

216 円(税込) 

2018 年 

2月15日(木) 

油そば風釜玉うどんの素 30g 

200 円(税抜) 

216 円(税込) 

まぜつゆ ごまだれサラダうどん 29g×3 

233 円(税抜) 

251 円(税込) 

プロが使う味 白だし １L 

500 円(税抜) 

540 円(税込) 

なお、商品に関するお問い合わせは、ミツカングループお客様相談センターＴＥＬ：0120-261-330 までお願いいたします。 

 


